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2. PRESENTACION

Esta Unidad de Aprendizaje pertenece al blogue de optativas en la LGAC produccién agricola
sustentable en ambientes protegidos del Posgrado en Ciencias Biol6gico Agropecuarias. Es
tedrico-practica con 48 horas de docencia y 48 horas de trabajo independiente que suman un
total de 96 horas.

Esta UA pretende que el estudiante desarrolle las competencias para la propagacién de plantas
aromaticas en sus diferentes modalidades, identificar especies de interés econdémico, conocer
los sistemas de produccion y su manejo. También conocera el manejo postcosecha de las hierbas
aromaticas y la extraccion de principios activos. Todo ello sustentado con una sélida preparacion
cientifica sobre las bases técnicas, fisiolégicas y bioquimicas lo que resulta indispensable en la
formacion de recursos de alto nivel.

3. OBJETIVO(S)

Al término de la unidad de aprendizaje el estudiante sera capaz de conocer aspectos innovadores
vinculados a los sistemas de produccién en ambientes protegidos. Tendra las herramientas
tedricas y practicas para la propagacion de plantas aromaticas y conocera el manejo de los
principales sistemas de produccion y las labores culturales. Comprendera los procesos para
obtener mayores rendimientos tiempo de cosecha y aprovechamiento de principios activos.

4. RELACION CON EL PERFIL DE EGRESO

En el perfil de egreso de la Maestria en Ciencias Bioldgico Agropecuarias, se espera que el
egresado tenga la capacidad de identificar y resolver problemas cientificos o de indole
tecnolégico, ademas de actuar con ética profesional y actitud emprendedora. Esta UA le permitira
llevar a cabo dichas actividades que involucren los principios basicos de propagacion,
fertilizacion, cosecha, manejo postcosecha y obtencion de productos naturales en el Area
Biologico-Agropecuaria. Ademas, también tendra formacion respecto a la comunicacion oral y




escrita de los resultados de investigacion y capacidad de emitir juicios fundamentados en el
conocimiento.

Ademas el alumno obtendré los saberes tedricos, metodologicos, practicos y actitudinales para
establecer unidades de produccién convencionales, protegidas u organicas para el cultivo de
plantas aromaticas y medicinales. Por otra parte, le permitira identificar &reas de oportunidad en
los diversos nichos de mercado especializados (organicos y gourmet) para hierbas como
albahaca, caléndula, lavanda, orégano, tomillo, romero, entre otras.

5. CONTENIDO

Unidad I. Generalidades sobre el cultivo de especies aromaticas (6 horas)
a. Antecedentes histéricos sobre el uso de especies aromaticas
b. Concepto de hierba aromatica y medicinal
c. Importancia del cultivo de especies aromaticas
e Nacional
¢ Internacional
d. Usos de las especies aromaticas
e. Factores que determinan la calidad de hierbas arométicas

Unidad Il. Propagacion de plantulas (16 horas)
a. Tipo de semilleros
b. Sustratos para germinacion y/o enraizado
c. Seleccién de materiales y especies de interés econémico.
d. Propagacién por semilla
e Siembra
e Frecuencia de riegos
e Aclareo de plantulas
e. Propagacion vegetativa
o Por esquejes
e Por division de raices
e Por cultivo de tejidos
f. Problemas que se presentan durante la propagacion

Unidad lll.Labores culturales(11 horas)
Trasplante
a. Contendores para el trasplante
b. Sistemas de conduccion, arreglo topolégico y densidades
e Suelo
e Sustratos
e Sistema de raiz flotante
e Técnica de pelicula nutritiva
Fertilizacién y riego
a. Formulacion y preparacion de soluciones nutritivas
b. Frecuencia de riegos
c. Desordenes nutrimentales
Podas de mantenimiento
Manejo integrado de plagas y enfermedades
a. Plagas frecuentes en especies aromaticas
b. Enfermedades frecuentes en especies aromaticas
c. Control de plagas y enfermedades
Buenas practicas agricolas

Unidad IV. Cosechay postcosecha (5 horas)
a. Organos utiles




b. Consumo en fresco
e Frecuencia de cortes
e Tamafo
e Empaques
c. Produccién de hojas secas
e Estado fenoldgico
e Meétodos de secado
e Empaques
d. Extraccion de aceites esenciales y otros compuestos bioactivos
e Estado fenoldgico
e Hora de la cosecha
¢ Manejo del material vegetal hasta antes de la extraccion
e. Buenas practicas de manejo

Unidad V. Uso de especies aromaticas en el disefio del paisaje(2 horas)
a. Paisajismo
b. Disefio de jardines usando especies aromaticas

Unidad VI. Compuestos bioactivos y extraccion(8 horas)
a. Biosintesis
b. Estructuras
c. Bioactividad
d. Toxicologia
e. Métodos de extraccion
f. ldentificacion

6. ESTRATEGIAS DIDACTICAS Y DE APRENDIZAJE

Metodologia docente: Exposicion de temas por parte del maestro, aplicacion del tema expuesto,
tareas que refuercen lo visto en clase que consisten en: un trabajo de investigacion bibliogréfica,
un ensayo con aplicacion y relacion al tema, y presentacién oral del mismo.

Se impulsara el desarrollo de habilidades para la comunicacion verbal y escrita del estudiante,
bajo la forma de pequefios ensayos de caracter cientifico. Se promoveran diferentes valores
como la honestidad, la responsabilidad y la disciplina. Ademas, se fomentara la capacidad de
analisis, sintesis y evaluacion: de los articulos revisados. Se desarrollaran las siguientes
practicas: ldentificacion de especies, propagacion de plantas, establecimiento y manejo de un
cultivo, obtencion de algun producto natural

7. PROCEDIMIENTOS PARA LA EVALUACION DEL APRENDIZAJE

1. Los contenidos y conocimientos tedricos seran evaluados mediante la aplicacion de exdmenes
parciales, la presentacion y discusion de documentos cientificos y tareas.

2. Los contenidos practicos y metodoldgicos seran evaluados a través de la participacion durante
las sesiones practicas y con el reporte escrito de las practicas.

8. CRITERIOS DE ACREDITACION

| Obtener calificacion minima de 80 sumando todos los criterios de calificacion.

9. CRITERIOS DE CALIFICACION

Exadmenes parciales | Cada examen sera calificado en la escala de 1 a 100 %. El promedio del
30 % total de examenes parciales correspondera al 30 % de la calificacion final.




Practicas y reporte | En el reporte de préactica ademés de la puntualidad en la entrega se
30 % tomara en cuenta los siguientes aspectos:

Organizacién (portada, resumen, introduccion, objetivos, resultados,
discusion, conclusiones, bibliografia

consSuUltada).......ooovveiiii 50 %
Calidad de la informacion...............cccooiiiiiinnn 20%
Sintaxis y ortografia ..o 15%
Coherenciadeideas .............cooeiiiiiiiiiiii 15 %

La calificacion del reporte sera en la escala de 1 a 100 %. El promedio
del total de reportes solicitados correspondera al 30 % de la calificacion
final.

En la presentacion y discusion de documentos cientificos se evaluaran
los siguientes aspectos:
Organizacién del material audiovisual (portada, introduccion, revision,

., discusion, conclusiones, bibliografia
Presentacion y

discusion de cons_uIFada .......................................................... 40 %
documentos Do_m_lnlo_ del tema...'.._ ............................................ 40 %
e Originalidad y creatividad..................ccooiiiiiiiinininne. 10 %
cientificos Diccion 10 %
0006 | DICCION. .o
La calificacion de la presentacion y discusion de documentos cientificos
sera en la escala de 1 a 100 %. El promedio del total correspondera al 20
% de la calificacion final
Tareas En las tareas asignadas ademas de la puntualidad en la entrega
20 % se tomara en cuenta los siguientes aspectos:
Organizacién (portada, introduccion, revision, discusion, conclusiones,
bibliografia consultada. ... 50 %
Calidad de lainformacion .............coooiiiiiiiiiiii e, 20 %
Sintaxis y ortografia ... 15 %
Coherencia de ideas .........coeiuiuiuiiiiii e 15 %

La calificacién de las tareas sera en la escala de 1 a 100 %. El promedio
del total de tareas solicitadas correspondera al 20 % de la calificacion
final.

Calificacion final
100%
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11. PERFIL PROFESIOGRAFICO

El profesor de esta materia debera tener grado minimo de Maestria preferentemente de Doctor
con conocimientos y experiencia en el estudio de la nutricion vegetal, propagacion y manejo de
plantas, cultivos hidropénicos, hierbas arométicas y fitoquimica.




